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Je Pignore. II se peut que les degustateurs aient mal caracterise la
maladie dont se trouvait affecte le vin etudie par ce chimiste, qua ce
vin ait ete tourne et non amer. On a dep.uis longtemps reconnu clans le
Midi que les parois interieures des tonneaux se nettoient, c'est-a-dire
que le tartre disparait, lorsque le vin tourne. Ce fait a ete confirme
experimentalement par M. Bechamp(1), qui a bien reconnu en outre
que Pacide volatil forme n'etait point de Pacide acetique (2). Si les
conjectures que j'emets au sujet de la difference des resultats obtenus
par M. Glenard et par moi etaient fondees, il y aurait la nne preuve
nouvelle de la difference specifique des ferments des maladies du
tourne et de Vainer.

Quelle serait done la substance, ou mieux Pune des substances qui
joueraient le r61e de matieres fermentescibles, lorsqu'un vin passe a
Pamertume? En comparant les quantites de glycerine dans des'vine
de Bourgogne amers et dans les memes vins non amers, $&i trouvc
sensiblement moins de glycerine dans le vin amer. Cependant la diffe-
rence ne suffisait pas pour rendre compte de la difference d'acidite des
vins malades et des vins bien portants.

J'ai repris le dosage de Facide tartrique dans ce vin (qui renfermait
un pen plus de potasse qu'il n'en fallait pour faire du bitartrate de
potasse avec tout Pacide tartrique) par le procede de MM. Berthelot et
de Fleurie'u, et j'ai trouve :

Sans addition de potasse.............    1 gr. 8

Avec addition de potasse..............1 gr. 8(3).

II faut ajouter Ogr. 1 pour la cause d'erreur que signalent les
auteurs au sujet de la solubilite de la creine de tartre dans la liqueur
etliero-alcooliqiie, soil done lgr.9 de bitartrate de potasse par litre.
La difference est de 1 gr. 0 sur 2 gr. 9, plus de 30 pour 100.

Le resultat du dosage par Pacide tartrique gauche est generalement
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3.  Get essai a ete fait en suivant exactement les prescriptions du Memoire de MM. Berthelot
et de Fleurieu, a la page 190, sous la rubrique Deuccieme essai (essai principal), c'est-a-dire
que j'ai sature 10 centimetres cubes de vin par la potasse en solution concentree, puis j'ai
ajoute" 40 centimetres cubes de  vin,  et j'ai preleve sur les 50 centimetres cubes 12 cc. 5
auxquels j'ai ajoute' 25 centimetres cubes du melange d'alcool et d'ether.

Dans Fessai sans addition de potasse, j*ai ajoute a 20 centimetres cubes de vin 100 cenii-
metres cubes du melange d'alcool et d'ether.

Dajns un troisieme essai fait avec 10 centimetres cubes de vin et 20 centimetres cubes
seulement du melange ethero-alcoolique, je n*ai obtenu que les jj de 1 gr. 8 de bitartrate de
potasse par litre.tite t de bitartrate V = 2 t ~; soit t = % gr. 8, Y = 5 cc.ees, vieillardent, et ne tardent pas a se d^colorer,..
